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Conservazione

Provincia di Trapani 

Mediterraneo, inverni miti, precipitazioni limitate, 
estate molto calda e ventilata

Medio impasto, sabbioso, leggermente argilloso, 
280 metri sul livello del mare

Tradizionale, manuale

Syrah (70%) Nero d’Avola (30%)

Tradizionale, con macerazione prolungata
a temperatura controllata

24 mesi in barriques di rovere americano,
12 mesi in bottiglia

Primi e secondi piatti a base di carne, selvaggina e formaggi 

Calice di media grandezza, temperatura 16° - 18° C

Temperatura costante 16° C, luce controllata

14% vol.

Rosso Rubino intenso

Intenso e persistente con note di frutta matura 
a bacca rossa

Strutturato e unico nel suo genere

I due vitigni a bacca rossa, uno internazionale e uno autocnono 
siciliano (Syrah e Nero d’Avola) si mixano nell’unico SYNE facente 
parte della linea Pietro, in onore del padre di Nino. 
Lo stile unico e inconfondibile di Nino Gandolfo è tutto da scoprire. 

VINO ROSSO - I.G.P. TERRE SICILIANE


