
Linea Nino 1981
Bianco Provenienza

Clima

Suolo

Vendemmia

Uve

Vinificazione

Affinamento

Grado alcolico

Colore

Profumo

Gusto

Abbinamento

Servizio

Conservazione

Provincia di Trapani 

Mediterraneo, inverni miti, precipitazioni limitate, 
estate molto calda e ventilata

Medio impasto, sabbioso, leggermente argilloso, 
300 metri sul livello del mare

Tradizionale, manuale

Grillo

Tradizionale, in bianco con spremitura soffice, 
fermentazione a temperatura controllata

Tini d’acciaio inox per 4 mesi,
si completa in bottiglia

Vino da aperitivo, antipasti e primi piatti di pesce

Calice tipo bordeaux, temperatura 8° - 10° C

Temperatura costante 16° C, luce controllata

13% vol.

Giallo paglierino

Intenso con profumi tropicali, melone giallo, 
pesca e ananas

Ampio, aromatico, equilibrato e morbido

Il Grillo è un vitigno autoctono siciliano a bacca bianca da cui si 
produce un vino dal fortissimo legame con le assolate terre di Sicilia. 
Gr è un vino gioioso, eccellente , un vero e proprio vino ebrioso.

Lo stile unico e inconfondibile di Nino Gandolfo è tutto da scoprire. 
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